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* *

Die Backmischung enthalt:
braunen Zucker, Dinkelmehl,
Mandeln (blanchiert), Hasel-
nuss-, Paranuss-, Walnuss- und
Cashewkerne, getrocknete
Kirschen, Zartbitterkuvertiire,
Kakao, Backpulver, Salz

Bitte noch ergédnzen:
180 g Butter, 3 Eier (M)

***

Zubereitung

Ergibt ca. 16 Stiicke, Zeit ca. 40 Min.
© Mischung in eine Schiissel geben.
Butter schmelzen, abkiihlen lassen.
Eier verquirlen, mit der Butter zur
Browniemischung geben und alles gut
verriihren.

2) Teig in eine mit Backpapier ausge-
legte Backform (ca. 23 x 23 cm) fiillen
und im 180 Gad heifen Ofen auf mitt-
lerer Schiene ca. 30 Min. backen.
Brownies auskiihlen lassen, in Recht-
ecke schneiden und geniefRen.
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